Smarrig rakpasta pa en kvart

4 Personer:

e 1 gullok

« 1 vitloksklyfta

* 116d eller gul paprika

* 1 hackad farsk tomat

* 3 msk strimlade soltorkade tomater
» > msk sambal oelek

« 2dl créme fraiche

« 112 dl vispgridde

« 112 kg frysta alt. 1 kg farska rdkor med skal
» Salt och peppar

* 500 g farsk tagliatelle

+ 2 msk olivolja

Gor sa har:

Tina rdkorna om de ir frysta.

. Skala rdkorna och ldgg i en skél

3. Hacka 16k och vitlok och bryn i olivolja, tillsdtt tomater, paprika, soltorkade tomater
och sambal oelek. Héll i créme fraiche och griadde och 1t puttra ca 10 minuter. Smaka
av med salt och peppar.

4. Koka pastan al dente i vél saltat vatten med en skvitt olivolja.

5. Lagg i de skalade rikorna strax innan servering. Stré over lite hackad persilja och

eventuellt riven parmesan.
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