Heifde Liebe i flarnskalar

pa tallriken

4 personer: Gor sa hir:
Flarnskalar: Flarnskalar:
*  50g smor 1. Blanda alla ingredienser utom mjélet, i en
*  50g farinsocker kastrull.
*  50g ljus sirap 2. Viarm forsiktigt, helst ej koka.
e 30g vetemjdl 3. Dra av kastrullen och ror i mjélet hastigt.

4. Klicka ut fyra stycken rundlar av smeten pa
en plat med bakplétspapper.

Fyllning: 5. Grédda iugn 7-8 minuter, 175°C.
. ) 6. Ta ut platen, 14t svalna ngot.
* Vaniljglass av god kvalité 7. Taupp flarnen och forma till skélar
* 1 pkt frysta hallon &ver 4 dricksglas, 1at sedan svalna.

¢ 1/2 dl socker
e 1 dlvispad gridde

i ‘ ) Det gar utmaérkt att frysa in flarnskalarna.
e Ev. citronmeliss som dekoration

Heifle Liebe:

1. Varva vaniljglass med den varma
hallonsylten.

2. Toppa med en kick vispgradde och
halllonsylt.

3. Dekoera med en kvist citronmeliss och
servera genast.

Vill du gora de fina hjartanen av hallonsés sa
sila av lite hallonsaft som du reder med lite
potatismjol. Klicka ut tre prickar hallonsylt
pa tallriken och dra hasigt igenom med
spetsen av en sked. Volia!
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pa tallriken



