pa tallriken

Kolakram med chokladmousse

4-6 portioner:
Kolakram:

« 1dlsocker

« 1dlljussirap

« 11/2dlvispgradde
+ 2 tskkakao

Mjo6lkchokladmousse:

* 150 g mjolkchoklad
« 2 dlvispgradde

* 1 msk florsocker

« 2 aggulor

Dekoration och att servera till: Riven mork

choklad och fiarska bar, t ex hallon.

GOr sa har:

Kolakramen:

1. Lagg alla ingredienser i en kastrull

och koka upp forsiktigt. Lat sma
kokai 10 -15 minuter. Ror

om kramen med jamna mellanrum,
lat darefter svalna.

. Hall upp i mindre portionsglas. Lat

std i kylen ca 2 timmar.

Chokladmoussen:

1. Smalt chokladen 6ver vattenbad, lat

svalna.

. Vispa gradden och ror

ner florsockret, vand ner aggulorna
och sist chokladen. Stall i kylen ca 1
timma och lat tjockna.

. Spritsa eller fordela moussen

ovanpa kolan och pudra med riven
mork choklad.

. Servera alternativt dekorera garna

med farska hallon eller andra bar
efter tillgang och smak.



