pa tallriken

Melanzane da Salo

pa tallriken

Gratiing for 4 personer: Gor sa har:

* 3 medelstora auberginer

e Salt 1. Skér auberginerna i 0,5 cm skivor pa
2dl riven parmesanost langden, lagg ut pa skérbrdda i ca 30 minuter
o 2pkt(2x 125 g) mozzzarella 2. Str6 over lite salt som drar at sig vitskan fran

auberginerna. Torka av med hushallspapper.
3. Lagg ut skivorna pé en plat med
bakplatspapper och torka i ugnen pa 150°C i

¢ Olivolja till stekning

Tomatsis: ca 20 minuter, viand efter ca halva tiden.
4. Hacka 16k och vitlok, frés i olivolja tills
* 1 burk krossade tomater 16ken blir glansig. Hill p4 tomaterna och
* lgullsk ovriga ingredienser och 1t puttra pa svag
¢ 1 vitloksklyfta viarme i ca 30- 40 minuter utan lock. Smaka
*  Nagra blad farsk basilika eller 1 tsk torkad av med salt och eventuellt en nypa socker.
* 3 msk olivolja Sésen far gidrna va lite fast i konsistensen.
e 1 krm socker (inget méste) 5. Liagg ut auberginskivorna i en form, klicka ut
e (Cal tsk salt tomatroran och stré over mozzarellan, ligg

annu ett nytt lager (som en lasagne).

Toppa med riven parmesanen.

7. Gratinera ca 15-20 minuter i 225 grader till
gratingen fatt fin farg.

&

Tips pa att servera till:

*  Gott brod med lite olivolja och flingsalt
e Sallad
¢ Qrillat kott



