pa tallriken
Ljuvlig skansk nasselsoppa

4 personer:

3 I nyplockade nasslor

2 charlotten l6kar

1 knippa graslok — spara lite hackad till
dekoration

2 msk smor

2 msk vetemjol

8 dl vatten

2 gronsaksbuljongtarningar
ca 1 tsksalt

1 nypa vitpeppar

1% - 2 dl creme fraiche

Tips att servaera till:

Ett gott bréd med lite olivolja och havssalt eller
knaperstekt bacon..

Vi hade vaktelagg men ett porcherat dgg ar inte
dumt det heller...

Gor sa har:

1.

Ansa nasslorna och skoélj val, kér i mixer
med lite vatten och I3t rinna av i sil.
Bryn I6ken och ndsslorna samt grasldken
glansigt i en gryta, stroé pa mjélet och ror
om.

Lagg i tarningarna och sla pa vattnet.

Lat koka i ca 15 minuter.

Klicka i creme fraichen och kor runt med
stavmixer till soppan blir lite kramig.
Smaka av med salt och vitpeppar.




