pa tallriken

Vérens enklaste & godaste rabarberpaj med vaniljsas

1 pajform:

. ca 400 g rabarber
. 175 g smor

e 3-3dl vetemjol
. 1 dl socker

. Y tsk bakpulver

o lite salt

Vaniljsas:

e 1 vaniljstang
o 2dlvispgradde

. 2 dl mjolk
. 1 41 strosocker
e 4 Aggulor

Gor sa har:

1.

5.

Blanda alla torra ingredienser i en skal,
smilt smoret och hill det 6ver
blandningen. Vispa med elvisp.

K& en form med pajdegen och sitt
formen i kylen 1 5-10 minuter.

Hacka rabarberna i centimeterstora bitar
och lagg 6ver pajen.

Sikta 2 tsk potatismjol over

rabarberna och dérefter stro 6ver 4 msk
socker.

Gridda 1225 grader i ca 20-25 minuter.

Egen vaniljsas:

1.

Hill mjolken och griadden i en kastrull.
Snitta vaniljstangen och skrapa ur
kédrnorna i griddmjolken. ldgg dven 1
vaniljstangen.

Koka upp och 1at sjuda i ett par minuter.
Ta upp vaniljstdngen och lat svalna.
Vispa dggulor och socker posigt. Tillsétt
lite av griddmjolken och vispa lite till.
Hall dggblandningen i kastrullen med
resterande graiddmjolk.

Lat sjuda pa svag viarme under vispning
tills den tjocknar. Den far inte koka, da
skir den sig.

Stéll i kyl tills det dr dags att servera.



