pa tallriken
Picklad rodlok

Receptet for 7 dl: Gor sa hir:
e 1dl12% éttikssprit 1. Koka upp éttika, socker och vatten, 14t svalna
e 2 dlstrosocker nagot.

2. Skala och skiva l6ken tunt och ldgg i en
glasburk. Hall pa den ljumna lagen och 14t sta
tills den kallnat.

e 3 dl vatten
e 2 rodlokar

Loken ir sedan klar att serveras men héller ytterligare
1-2 veckor i kyl.




