pa tallriken

Karlns 5111

1 burk hel matjessill 200 g
1 msk hackad rodlok
1 msk klippt/ hackad dill

2 msk attikssprit 12%

2 msk rapsolja

3/4 dl socker

1 dl krossad tomat (avrunnen)

1/2 msk krossade
kryddpepparkorn

Svartpeppar fran kvarn ca 1/2 msk

Dekorera med grovt hackad dill vid
servering.
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GOr sa har:

1.

Lat tomatkrosset rinna av i sil.
Krossa/ mortla kryddpepparn. Rér
ihop alla ingredienserna till lagen.
Skar sillfiléerna pa sned och lagg pa
ett fat.

Hacka l6ken och dillen och stro
over sillen.

Hall darefter pa tomatroran/ lagen
och tack med folie. Stall kallt 6ver
natten.

Dekorera med hackad dill vid
servering.



