pa tallriken

Grillad abborre 1 folie

4 personer: Gor sa hir:
* 4 -8 abborrar (beroende pa storlek) 1. Ténd grillen.
* 1 knippe dill 2. Rensa fisken och salta och inuti och

* 1 knippe persilja
* 1 knippe gréslok
+ 150 g smor

e 2 citroner 3.

+ salt och vitpeppar

utanpd. Ganska generdst med salt
medans du kan vara lite mer forsiktig
med att peppra (kan uteslutas helt).
Smora folieark ldtt och lagg en fisk
pa varje ark. Fyll fisken med hackade
orter och skivade citroner. Lagg till
sist 1 ett par stora smorklickar.

Sla in paketet och grilla 6ver glod i
10- 15 minuter beroende pa fiskens
storlek. Vind nagra ginger. Ar du
osdker om fisken dr klar s 6ppna ett
paket och kolla. Kéttet ska vara vitt
och skinnet ska lossna latt. Undvik att
Oversteka.

Droppa citron 6ver vid serveringen.

Att servera till: Kokt potatis, stekta
kantareller (vad annars?) och sésen fran
foliepacketen. Nagra ytterligare droppar
citron pa ar val aldrig fel.



