pa tallriken

Rulltarta med hallonsylt och gradde

1 rulltirta: Gor sa hir:

< 3igg

e 1 1/2 dl strésocker 1. Sétt ugnen pd 250°C.

« 2dl vetemjol 2. Lagg ett smorat bakplatspapper i en

» 1 tsk bakpulver langpanna.

« 1/2 dl mj6lk 3. Vispa dgg och socker pdsigt. Blanda
mjol och bakpulver. Vind ner det 1

Fyllning: dggsmeten. Ror ner mjolken.
4. Bred ut smeten jimnt i ldngpannan.

+ Ca2dl hallonsylt Griadda mitt 1 ugnen ca 5 minuter.

5. Stro lite strosocker jamnt dver kakan.
Att servera till: Stjdlp upp den pa ett bakplétspapper
pa galler. Dra forsiktigt bort

« 3 dl vispgradde bakplatspapperet.

« och ev lite farska hallon. 6. Fyllning: Bred sylten i ett jamnt lager
over den varma kakan. Rulla ihop
fran langsidan med hjélp av
bakplétspappret. Lat rulltdrtan svalna
1 pappret med skarven ner.

Servera med vispad gradde och med lite
farska bdr om du rékar ha till hands.




