pa tallriken

Asiatisk lax med sojamajonnis

8 st Gor sa hir:

—_—

e 200 g skinnfri laxfilé (typ Salmalax) Skér laxen i sma kuber.

e 1/2 kruka koriander 2. Hacka koriandern, ansa och skiva

e 2 salladslokar salladsloken fint. Skala (med spetsen pa en
* 1 1/2 tsk riven ingefira sked) och riv ingefaran. Skdlj limen, riv

e 1/2 lime skalet och pressa ur saften.

3. Blanda en dressing av ingeféra, det rivna
skalet och saften frén lime, sesamolja, olja
och honung. Blanda ner lax, koriander och
salladslok i dressingen och 14t marinera minst
10 minuter.

*  1/2 tsk sesamolja
* 1 mskolja
*  1/2 tsk flytande honung

Sojamajonnis:

Sojamajonnis:
* 2 msk japansk soja

* 1 dImajonnis 1. Koka ihop sojan till en 1/2 matsked &terstar.
Lat den kallna ordentligt. Blanda majonnisen
Till servering: med sojan.
e Hjartsallad Till servering:

Ansa och skolj salladen. Servera laxen i salladsbladen
och klicka pa majonnésen.



