pa tallriken

Pasta med salsiccia

4 personer:

500 g papardelle eller annan pasta
500 g salsiccia korvar (gdrna
farskkorv)

1 msk olivolja att steka i.

1 gul 16k

1 r6d paprika

2 vitloksklyftor

250 g coctailtomater eller 3
vanliga tomater.

1 néve farsk basilika
Parmesan (riven)

Att servera till: en frasch sallad och ett gott

Gor sa har:

1. Snitta korvarna och skrapa ur
salsiccafdrsen.

2. Skala och hacka l6cken. Finhacka
vitloken.

3. Dela coctailtomaterna pa hilften och
tédrna paprikan. Anvénder du vanliga
tomater sa hacka/ tdrna ganska grovt.

4. Hetta upp olja i en stekpanna och frés
16k och vitlok 1 ett par minuter utan
att ta for mycket farg, tillsétt sedan
korvfarsen och stek 1 ytterligare nagra
minuter.

5. Séank vdrmen nigot och lagg i
tomater och paprika. R6r om och lat
smaputtra i ca 10 minuter.

6. Koka pastan enligt anvisningar 1
rikligt saltat vatten.

Servera 1 djupa tallrikar. Grovhacka basilika
och str6é over. Toppa med riven parmesan.
En friasch sallad och ett gott brod ér aldrig fel
till.



