pa tallriken

Ugnsbakade rabarber med notig kolasas & vaniljglass

4 personer:

e 400 g farska rabarber

e 3/4dlrasocker eller rorsocker
e 3 msksmor

e 1 msk farskpressad citron

Kolasis med notter:

e 100 g smor

e 1dlrorsocker eller rasocker

e 1dlljussirap

e 1dlvispgradde

e 1/2 tskflingsalt

e 1dl grovhackade notter
(pistage,hasselnotter eller mandel)

Att servara till:

e Vaniljglass

Gor sa har:

1.

Ansa och skolj rabarberna, skar i
ca 10 cm stavar och lagg i en
smord ugnsform.

Klicka pa smor, stro over sockret
samt hall citronjuicen over.

Stall in i ugn 20-30 minuter eller
tills rabarberna ar blivit mjuka. Os
garna rabarberna da och

Kolaséisen:

1.
2.

Hacka notterna grovt.

Bryn smoret tills det doftar notigt,
tillsatt samtliga ingredienser utom
notterna.

Lat koka i ca 5 minuter, ror sist ner
notterna.

Sasen gar att forbereda dagen innan om
man vill.

Serveras med vaniljglass och avnjuts helst 1
solsken.



