PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS

NORRLANDSKA MUNSBITAR: TORTILLAS MED GRATINERAD
VASTERBOTTENSOST, LOJROM FRAN KALIX OCH KARL JOHANSVAMP

4 personer: Gor sé hér:
o 2-3 mjuka tunna tortillabréd 1. Bred ett lager créme fraiche p&
e Créme fraiche bréden, énda ut i kanten.
o Riven Vésterbottensost 2. Strd dver ost efter behov och smak
o Kalix |8jrom 3. Satt in i ugnen pd 200° ca 5 min

o Karl Johanssvamp

oo

men alla ugnar &r individuella, s&
kolla nér de féatt lagom férg. Det
ska bubbla i osten.

Ta ut ur ugnen, lat svalna.

Stek svampen i smér.

Garnera med en klick 16jrom eller
Karl Johanssvamp

Karl Johanssvampen som &r torkad méste
ldggas i blét innan stekning.

L&t den ligga 20 min, klappa svampen fri
fran verflédigt vatten innan du légger
den i pannan.



