PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS
MORFAR SVENS STRUVOR

Ca 40 struvor:

1agg
1/2 dl socker

11/2 dl graddmjolk (1/2 dl gradde, 1
dl mjolk (3%))

2 dl vetemijol

Ca 500g kokosfett till friteringen
Strosocker till topping

Gor sa har:

1.
2.
3.
4.,

Vispa agg och socker.

Ror i lite mjolk-mjol om vartannat.
Lat vila ca 30 min.

Hetta upp kokosfett, skar sma
brodtarningar och prova varmen. de
ska bli gyllenbruna pa 30 sek.

Lat struvjarnet sta i fettet medan du
hettar upp det. Ta upp struvjarnet ur
fettet, Iat det rinna av lite innan du
forsiktigt doppar ned det till kanten.
Doppa inte ner hela jarnet i smeten,
da blir det svart att fa loss struvan
fran jarnet. Kolla filmen!

Lagg de fardiga struvorna pa en plat.
Doppa dem efterhand i strosockret
nar de svalnat lite. Ligg dem i en
vacker kakburk.

Strack pa dig- du @r nu en
struvbagare!



