Silviakaka i langpanna ca 16 bitar:

Glasyr:

PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS
SILVIAKAKA

3 dgg
3 dl strésocker

3 dI vetemisl

1 msk bakpulver

1 tsk vaniljsocker
1 2 dI kallt vatten

150 g smér

1 msk vaniljsocker

2 aggulor

Ca 1/2 dl kokosflingor

Gor s har:

Kl&é en langpanna med
bakplétspapper, smérj och mjsla den.

2. Vispa dgg och socker vitt och pésigt,
ror ner vattnet.

3. Blanda mjsl och bakpulver och sikta
ner i smetfen.

4. Grdadda mitt i ugnen ca 20 minuter. L&t
svalna

Glasyren:

1. Smaélt smér, socker och vaniljsocker i
en tjockbottnad kastrull.

2. Tillsétt dggulorna och vispa kraftigt ills
krémen tjocknar, den fér inte koka.

3. Lét svalna négot.

4. Bred glasyren éver kakan och strd
kokos &ver kakan.

5. Skér upp kakan i bitar. Klart!

6. Nijut



