
 
 

I N K Ö P S L I S T A  
 

R A V I O L I  M E D  P O R T A B E L L O ,  S P E N A T  &  O S T  S A M T  E T T  
B R Y N T  S A L V I A -  &  T R Y F F E L S M Ö R   

 
 

4 personer: 

Pastadeg: 

• Durumvetemjöl (3 dl) 
• Ägg (4 st) 
• Olivolja (2 msk) 
• Vetemjöl (ca 1/2 dl till kavling) 

Fyllning: 

• Portabello (2 st eller motsvarande mängd annan svamp) 
• Olivolja att steka i 
• Schalottenlök (2 st) 
• Vitlök (1 klyfta) 
• Ricotta (1 dl) 
• Parmesan (1 dl riven) 
• Crème fraiche (1 dl) 
• Citron (Saften från ½) 
• Salt & svartpeppar 

Brynt salvia- och tryffelsmör: 

• Smör (100 g) 
• Salvia (20 färska blad) 
• Tryffelolja (1/2 msk) 

Till servering: 

• Ruccola (1 liten påse 60-70 g) 
• Pinjenötter (1/2 dl rostade) 
• Parmesan (lite hyvlad) 

 

 


