PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS

INKOPSLISTA

CREME NINON \
MED KALLROKT LAX, PEPPARROTSCREME &
PARMESANSTANGER

4 personer:

o Frysta gréna drtor, 600g

o Schalottenl8kar 2 st

o Smér att steka i 2 msk

o Hénsbuljongtérningar 2 st (gar &ven bra med grénsaksbuljong)
 Vitt vin, torrt 2 dl

o Sherry, 3 msk

« Citron, saften fran 1/2

« Vitpeppar, 2 krm

e Salt, ev 1 krm

Parmesanoststdnger:

« Smérdeg, 1 pkt kyld
o Agg, 1 st
e Parmesanost, ca 1 dl riven

Pepparotscreme:

e Créme fraiche, 2 dI

o Pepparrot, 1 dl finriven
Topping/ att servera fill:

e kallrékt lax, 4 skivor
o Dill som dekor
o Champagne, Ca 1 dl eller annat torrt mousserande vin av béttre sort.



