PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS

KLADESHOLMENS MATJESSILL
PA SMORSTEKT KAVRING
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4 personer: Gor sa hér:
e 8 skivor kavring 1. Skér rédbetor i smé térningar, hacka
e 4 hela matjessillfiléer gréslék och skiva rédlsken i tunna
e 150 g smér skivor.
e 2-3inlagda rédbetor (térnas) 2. Skér brédet i ganska tunna skivor och
e 1dl kapris skér bort kanterna. Stek brédskivorna
o 1 radlsk p& medelvérme i rikligt med smér tills
e 1 dl créme fraiche brédet far en hérligt karamelliserade
e 4 &ggulor krispiga ytor.
e 1 knippe gréslék 3. Bryn smér. Sméret &r klart nér det fér

en gyllenbrun ton. Ta omedelbart bort
fréan plattan.

4. Skér sillfiléerna i ca 1 1/2 cm bitar,
gérna lite p& snedden.

5. Placera sillbitarna pé de stekta
bréskivorna. Servera tillbehéren snyggt
pé tallrikar eller i skalar. Ringla brynt
smor dver mackorna och toppa med
hackad gréslok.

Rétten avnjuts ljummen med en kall 6l. Aven
en iskall tuting av valfri sort &r inte helt galet
till denna macka.



