PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS

TRYFFELMAJOMACKA MED PARMASKINKA OCH ANSJOVIS

8 st mackor:

o 4 skivor surdegsbréd

o 1 dl majonnés (Hellmanns)

o Naégra droppar (1/2 tsk)
tryffelolja

o 8 skivor parmaskinka

o 8 st ansjovisfiléer

Gor sa har:

1.

2.
3.

Rosta brédskivor i ugnen, gérna
surdegsbréd.

Lat svalna. Dela pé hélften.
Blanda majonnés med négra
droppar tryffelolja. Bred pa
tryffelmajo, dérefter en skiva
parmaskinka och toppa med en
filé anjovis.



