PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS

LAXTARTAR MED LOJROM & KAPRISMAJONNAS

4 personer:

75g gravad lax

759 kallrskt lax

759 ra lax (sushikvalitet)
Ca "2 dl hackad dill
1 gggula

3-4 ¢l cognac

1 dl majonnés

2-3 msk kapris
Nymalen svartpeppar
Lojrom

Citron

Dillkvist till garnering

Gor s har:

Hacka ner laxen i smé bitar, blanda i
dggulan, en skvétt cognac och dill.
Smaka av med citronsaft och nymald
svartpeppar. Dill och peppar (&ven
salt) kommer naturligt med den
gravade laxen, s& hur mycket som man
sialv tillfér beror lite p& hur mycket av
smakerna som slér igenom i ravaran.

2. Krama ur kaprisen och hacka. Blanda
med majonnésen och smaka av med
citron, salt och peppar

Servering:

1. Gér cirkulér form av tartarsmeten
fordelat pé fyra tallrikar.

2. Lagg en klick kaprismajonnés ovanpé

som sen toppas med |6jrom. Lagg
gérna en bit citron och en dillkvist som
extra garnering vid sidan om tartaren
s& har var och en méjlighet att tillféra
extra smakférstérkning samtidigt som
det ser fint ut.






