Spaghetti alla Carbonara

4 personer:

* 400 g spagetti

1-2 tsk salt

* 4agg

1 msk olivolja

1 msk smor

2 vitlokskyftor

300 g pancetta i bit (italienskt lufttorkat sidflask), eller rimmat eller rokt sidflask
100 g riven parmesan

1 % krm svartpeppar fran kvarn

Ev. 4 dggulor till servering.

GOr sa har:

1 Koka spagettin al dente i valsaltat vatten med en skvatt olivolja i.

2 Riv parmesanosten.

3 Vispaihop dggen tillsatt osten och svartpeppar. Ror till en jamn smet. Lite (1-2
msk) av pastaspadet kan tillsattas.

4 Tarna flasket och fras sedan i stekpanna tillsammans med hela vitloksklyftor 5
till flasket har fatt fin farg. Lat svalna nagot.

5 Tabort och kasta vitloksklyftorna. Hall flasket i 4gg- och ostsmeten och ror runt.

6 Blanda allt med spagettin. Dra nagra varv med svartpepparkvarnen éver pastan

och dekorera eventuellt med en dggula pa toppen.
Servera omedelbart!



