pa tallriken

Knackig rabarberpaj med vaniljsas

S0

6 personer: Gor sa har:

* 500 g rabarber 1. Satt ugnen pa 150°C

e 2dl havregryn 2. Blanda alla torra ingredienser i en

« 2 dl strésocker bunke.

« 1 3/4 dl vetemjol 3. Smalt smoret i en kastrull

« 1/2 tsk bakpulver tillsammans med gradde och sirap.

« 1 tsk vaniljsocker 4. Blanda ner de torra ingredienserna.
5. Ansa och skar rabarbern i

e 125 g smor

* 1/2 dl vispgradde
e 1/2dl ljus sirap

e smor till formen

centimeterstora bitar och lagg dom i
en smord pajform.

Bred pa smeten.

Gradda pajen mitt i ugnen i 40-50
Till servering: minuter tills den fatt fin farg.
Vaniljsas och/ eller vaniljglass

No

Vaniljsas:
1. Hall mjélken och gradden i en
kastrull.

. Snitta vaniljstangen och skrapa ur
karnorna i graddmjolken. Lagg aven

Egen vaniljsas:
* 1 vaniljstang 2
e 2 dl vispgradde

* 2dImjolk i vailjstangen.

* 1 dl strésocker 3. Koka upp och lat sjuda i et par

* 4 aggulor minuter. Ta upp vaniljstdngen och
lat svalna.

4. Vispa aggulor och socker posigt.
Tillsatt lite av graddmjolken och
vispa lite till.

5. Hall aggblandningen i kastrullen
med resterande graddmjolk.

6. Lat sjuda pa svag varme under
vispning tills den tjocknar. Den far
inte koka, da skar den sig.

7. Stallikyl tills det ar dags att servera




