pa tallriken

Kantarelltoast

4 personer/ 4 mackor:

» 200 g farska gula kantareller

o 1dl griadde

» 2 schalottenlokar

* 1 msk hackad persilja

* 2 msk smor

+ salt och svartpeppar

» 4 skivor bréd (gédrna ett smarrigt
surdegsbrod)

Gor sa har:

1.

Rensa och dela

kantarellerna. Finhacka
schalottenloken.

Om du inte forvéllt kantarellerna
innan sé stek forst svampen 1 smor pa
hog viarme tills all vitska reducerat.
Ta ur svampen ur stekpannan och
stek sedan ytterligare ndgra minuter i
smor tills de blir lite knapriga och fint
gyllenbruna. Tillsétt schalottenlok
och &t frisa med ndgon minut. salta
och peppra.

. Hall pa gradde och lat puttra i ndgra

minuter.

Stek brodskivorna gyllenbruna 1
smor, fordela svamproran pa
mackorna och strd hackad
persilja dver.



