
 
 

I N K Ö P S L I S T A  
 

L A X T A R T A R  P Å  F R E D R I K S  V I S  
 

4 personer: 

• Salmalax 200 g 
• Regnbågs- eller laxrom (1 burk á 50 g, minst) 
• Danskt rågbröd (4 skivor färdigskivat)  
• smör  (2 msk att steka brödet i) 
• Créme fraiche (1 dl) 
• Dijonsenap (1 msk) 
• Kapris (2 msk grovt hackad) 
• Pepparrot (4 msk finriven) 
• Gräslök (1/2 dl hackad) 
• Salladslök (1 dl strimlad) 
• 2 avocado 
• Citron (1/2 pressad) 
• Salt och vitpeppar 

Dillvinägrett: 

• Dill (1 knippe) 
• Olivolja (1/2 dl) 
• Citron (1/2 pressad) 
• Dijonsenap (1 msk) 
• Äppelcidervinäger (3msk) 
• Salt och peppar 

Att serva till: 

• lite fina små salladsblad 

 


