PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS
RAMSLOKSPESTO

Till en burk pesto:

3 grabbnévar basilikablad

3 grabbnévar ramsléksblad

1 grabbnéve rostade pinjendtter
1 rdgad grabbnéve riven
parmesanost

Jungfrulig olivolja, bérja med
1dl.

Salt och nymalen svartpeppar
Lite pressad citronsaft

Gér sa har:

1. Hacka ramsléken och basilikan
grovt.

2. Rosta pinjenétterna.

3. Hall ramsléken, basilikan och
pinjendtterna i en blender och
kér ihop.

4. Flytta éver smeten till en skdl.

5. Tillsatt forsigtigt olja och

parmesan och var noga med
konsistensen, den ska vara
halvfuktig men fast. smaka av
med salt och peppar, tillséit
ditten och datten tills du &r ndjd.
Ror eventuellt ner lite citronsaft.
Det lyfter basilikan.

Detta dr lite tjusningen ait géra pesto,
inga exakta métt, bara du vet nér den
ar perfekt!



