PA TALLRIKEN:

MATBLOGG MED LOKALA RAVAROR | FOKUS

INKOPSLISTA

PA TALLRIKENS RABIFF
MED KRISP & HETTA

4 personer:

e Hogrevsfars 600 g nymalen

e Kruspersilja, 1 kruka finhackad

¢ Dijonsenap 2 msk

e Tryffelmajonnés 4 msk (se nedan)

e Smakapris 4 msk friterade

e Rapsolja 5 msk

e Syltlskar 1 burk 25-30 st

e Résocker 1 msk

e Roskofflsk eller rod I8k, 1 st finhackad
o Vitt bréd till brédkrutonger, i térningar eller smulade
e Smér 3 msk att steka i

e Skansk habanero chili sauce frén Skénsk Chili AB (eller motsvarande). Et par sténk (eller valfri
mdngd, OBS ganska het!!)

e Cocktailtomater 12-15 st

e Akciahonung 1 msk

e Parmesanost 1 dI finriven

e Salt

e Svartpeppar

e Agg, 4 gulor
Tryffelmajonnds:

e Agg, 2 gulor

¢ Dijonsenap 1 tsk

e Vitvinsvindger 1 msk
e Matolja, 2,5 dI

e Salt

e Vitpeppar

o Tryffelolja, N&gra droppar- smaka av och/ eller riven férsk tryffel om du nu rékar ha det till hands.






